
 
 

 
 

En cuisine, Benjamin le Chef, Corentin, Jean Guy, 
Jonathan, Margaux & Florentin, travaillent pour vous à 
partir de produits frais, de saison et au maximum locaux… 
 
 
Apéritifs : 
La Terrine du Moment à Partager 10 € 
La Belle Planche de Fromages du coin  19 € 
La Belle Planche de Cochonnailles 19 € 
 
 
 

En ce moment le Chef vous suggère en Plat : 

 

La Belle Salade Plat à la Beaujolaise : Salade, Œuf Poché, 

Lard Paysan, Champignons, & Croutons       19 € 

 

Ou 

Le Faux Filet Français 250 g (env.) 

Sauce aux Poivres, Salade & Frites Maison      26 € 

 
 
 



 

Menu Beaujolais 29 € 
(Une Entrée, un Plat et Fromage ou Dessert) 

Ou Au Choix à la carte 
 
 

Entrée :  13 € 
L’Œuf de Ferme en Meurette, au lard Paysan 

 

 
Plat :  19 € 
Andouillette Beaujolaise Bobosse Sauce à la  
 Moutarde à l’ancienne 

 
Fromages en plus dans le Menu + 6 €  
Cervelle des Canuts 
Fromage Blanc en Faisselle et Crème d’Etrez 
Assiette de Fromages affinés du Beaujolais 
 

 
Dessert : 10 € 
Sablé Breton au Beurre d’Etrez, Ganache aux Pralines 

Roses 
 
 
 

 

 
 

 

 

Vos enfants sont les Bienvenus, sur toute la carte : 
Pour les jeunes de moins de 12 ans : ½ Portion ½ Tarif 



 
 

Menu MdB 39 € 
(Une Entrée, un Plat et Fromage ou Dessert) 

Ou Au Choix à la carte 
 
 

Entrées :  13 € 
Escargots de Quincié, Pâte Fraiche & Crème d’Ail 
Pâté en Croute d’Automne Figue & Canard 
L’Œuf de Ferme en Meurette, au lard Paysan 
Déclinaison de Courges & Chèvre Frais des Nivières  
 
Plats :  24 € 
Filet de Daurade Grillé, Huile Vierge 
Filet de Perdreau de Chasse (BE) Sauce Aigre Douce 
Risotto aux Champignons des Bois 
La Belle Côte de Cochon, Sauce Crémée à la Noisette 
 
Fromages en plus dans le Menu + 6 €  
Cervelle des Canuts 
Fromage Blanc en Faisselle et Crème d’Etrez 
Assiette de Fromages affinés du Beaujolais 
 
Dessert : 12 € 
Le Chocolat Valrhona dans tous ses Etats 
Pavlova Pomme Compotée & Poire Pochée 
Soufflé Glacé au Lemon by Jacoulot 
Financier aux Amandes, Figues & Cassis 
 

Prix taxes et service compris – Service du Chaud à Table de 12h à 14h puis de 19h à 21h – 7/7 
La Carte des Allergènes est à votre disposition sur demande 

Toutes nos viandes sont d’origine Française sauf mention contraire 

Carte 2026.10-3 

 



 
 
 
 

Menu Gourmand 47 € 

(Entrée, Inter-plat, Plat et Fromage ou Dessert) 
 
 
 
 

Pâté en Croute d’Automne Figue & Canard 
Ou Déclinaison de Courges & Chèvre Frais des Nivières  

 
Escargots de Quincié, Pâte Fraiche & Crème d’Ail 
Ou L’Œuf de Ferme en Meurette, au lard Paysan 

 
Filet de Daurade Grillé, Huile Vierge 

Ou La Belle Côte de Cochon, Sauce Crémée à la Noisette 
 

 
Fromages en plus dans le Menu + 6 € 

 
Le Chocolat Valrhona dans tous ses Etats 

Ou Pavlova Pomme Compotée & Poire Pochée 
 
 
 


